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Scheda Controllo Qualita Fiori

Data V.I.: Specie: CURCUMA
Azienda:
Localita: Cat. Prima
(tolleranza di qualita ammessa: 5% dei fiori che comungue devono conservare un buon aspetto)
Raccolta:
) . . . o . . cO NCIO
Deve avvenire nelle prime ore del giorno avendo cura di non effettuare irrigazioni pomeridiano-serali.
Dopo la raccolta i fiori devono essere immediatamente immessi in acqua. CcCO NCIO
CO NCI
La movimentazione e lo stoccaggio in azienda deve avvenire in ambienti freshi con temperature non superiori ai 15°C.
La commercializzazione deve avvenire entro 48 ore dal confezionamento Ch NCIO
| Caratteristica | Requisito | C.v.(*) [ Conformita Note
Stelo
| Lunghezza minima | 40 cm. | M | CO NCI
Fiori
Brattee fiorali ben formate con almeno 1 fiore vero
. e . 0 CO NCI
aperto. ( con un massimo di 3 fiori veri aperti)
Diametro dell'infiorescenza minimo di 4 cm. (0] cCO NCOO
Confezionamento
10 steli o multipli di 10 in "acqua-pack™
. . Y i sl M CO NCI
oppure in cartoni con multipli di dieci
steli ognuno con fialetta al piede.
o o Si 0 CO NCI
pari di piede e pari di testa

Sono fatte salve le riconosciute caratteristhe varietali.
L'Ispettore

(*) Criterio di valutazione: M= Misura G= Gudizio O= Osservazione

(*) Criterio di valutazione: M= Misura G= Gudizio O= Osservazione
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Scheda Controllo Qualita Fiori

Data V.l. Specie: CURCUMA
Azienda:
Localita: Cat. Extra

(tolleranza di qualita ammessa: Nessuna)

Raccolta:

Deve avvenire nelle prime ore del giorno avendo cura di non effettuare irrigazioni

pomeridiano-serali. CO NCIO
Dopo la raccolta i fiori devono essere immediatamente immessi in acqua. CO NCOI
La movimentazione e lo stoccaggio in azienda deve avvenire in ambienti freshi con
temperature non superiori ai 15° C. CO NCIO
La commercializzazione deve avvenire entro 48 ore dal confezionamento CO NCOIO
| Caratteristica | Requisito | C.v.(*) | Conformita | Note |
Stelo
[ Lunghezza minima |  s50cm | M | co nco | |
Fiori
Brattee fiorali ben formate con almeno 1
fiore vero aperto. ( con un massimo di 3 fiori CO NCD
veri aperti) o
. _— . : CO NCOI
Diametro dell'infiorescenza minimo di 5 cm. O
Confezionamento
10 steli o multipli di 10 in "acqua-pack™
oppure in cartoni con multipli di dieci steli
ognuno con fialetta al piede. Sl M CcO NCIO
pari di piede e pari di testa Sl ) CO NCI

Sono fatte salve le riconosciute caratteristhe varietali.
L'Ispettore

(*) Criterio di valutazione: M= Misura G= Gudizio O= Osservazione
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